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250 PIZZERIE

della .
Campama

2024




CIURILLI

FIORE DI ZUCCA IN PASTELLA RIPIENO DI RICOTTA DI BUFALA,
PARMIGIANO REGGIANO DOP, PROSCIUTTO COTTO DI PARMA,

PEPE NERO
3.0
FRITTATINA FRITTATINA
BUCATINI, BESCIAMELLA DI NOSTRA PRODUZIONE, S p E C IAL
PISELLI 100 GIOBNI DEL VESUVIO, TRITO DI CHIEDICI CHE GUSTO E!
MARCHIGIANA IGP, FIOR DI LATTE DI NAPOL]
25 3.5
ANGIOLETTI

STRACCETTI DI PIZZA FRITTA,
FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANQ DOP EXTRA,
POMODORINI SEMI-DRY, OLIO DI RUCOLA SELVATICA

CROCCHE CROCCHE
PATATA VARIETA AVEZZANO, PROVOLA DI NAPOLI, VEG
PROSGIUTTO GOTTO DI PARMA, PARMIGIANO PATATA VARIETA AVEZZANO
REGGIANO DOP EXTRA, PEPE NERO VERDURE DI STAGIONE
2.5 2.5
CROCCHE

MORTADELLA & PISTACCHIO

PATATA VARIETA AVEZZANO, MORTADELLA DI BOLOGNA IGP,
PROVOLA DI NAPOLI, PISTACCHIO DI BRONTE DOP

3
ARANCINO ARANCINO
RISO CARNAROLI IGP. VEG
PASSATA DI ANTICHI POMODORI DI NAPOLI, RISO CARNAROLI, CAROTE, FUNGHI CHAMPIGNON.
PISELLITO0 GIORNI DEL VESUVIG, PISELLI100 GIORNI DEL VESUVIO
TRITO DI MARCHIGIANA IGP, PROVOLA DI BUFALA
25 \ 2.5
SUPPLI
CHIEDICI CHE GUSTO E!

4

SENZA GLUTINE + 0,5 EURO

*IMPANATO CON PANE SENZA GLUTINE DI NOSTRA PRODUZIONE



MONTANARA

PASSATA DI ANTICHI POMODORI DI NAPOLI,
PECORINO BAGNOLESE,
BASILICO

0,0

BUFALA FRITTA

MOZZARELLA DI BUFALA AVVOLTA NEL
NOSTRO IMPASTO, PASSATA DI ANTICHI
POMODORI DI NAPQOLI, PARMIGIANO
REGGIANO DOP EXTRA, BASILICO

TRIS DI MONTANARE 12
—RIT AL FORNO

.I POMODORO SAN MARZANQ DQOP, FIOR DI

LATTE DI NAPOLI, PARMIGIANO REGGIANO
DOP EXTRA, BASILIGO

GENOVESE DI CIPOLLA RAMATA D|
MONTORQ, FIOR DI LATTE DI NAPOLI,
CONCIATO ROMANO, BASILICO, OLIO EVO
ESTRO DELLO CHE

OGNI VOLTA DIVER

LESTRO DEL NO

FIUNA FRITTATINA UNICA,
ERSA, CHE ASSECONDA
STRO CHEF



| ABORATORIO

FOIE GRAS

IMPASTO AL PADELLINO GON LIEVITO MADRE SAN FRANGISCO
CIPOLLA RAMATA DI MONTORO IGP
CARAMELLATA, BURRO DI NORMANDIA,
FOIE GRAS

o

HOT DOG SOTTO IL VESUUIO

BUN AVAPORE, 24 ORE DI LIEVITAZIONE

WURSTEL ARTIGIANALE CAMPANGQ,
PATATINE FRITTE IN DOPPIA COTTURA,
KETCHUP DI RADICCHIO, MAIONESE,
PAPRIKA PICCANTE, OLIO EVO

o

BUN MIGLIORE D ITALIA

BUN AVAPORE, 24 ORE DI LIEVITAZIONE

TARTARE DI CARNE PIEMONTESE,
STRACCGIATA DI BUFALA, RUCOLA SELVATICA,
POMODORINI SEMI DRY, OLIO EVO

*PANINO DI NOSTRA PRODUZIONE PER HAMBURGERIA “DA GIGIONE™
MIGLIOR PANINO D" [TALIA

o

BAO A VAPORE, 24 ORE DI LIEVITAZIONE

RAGU ALLA BOLOGNESE DI VITELLONE BIANCO
MARCHIGIANO IGP, PESTO DI BASILICO
NAPOLETANO, FORMAGGIO DI FOSSA DOP,
CHIPS DI PARMIGIANO REGGIANO DOP EXTRA

o






PLLLA IN TEGLIA

4 QUADRATINIDIPIZZAIN TEGLIA ROMANA A MODO
NOSTRO. IMPASTO FARINA DI GRANO TENERO SEMI

INTEGRALE E FARRO

OMAGGIO AL MAESTRO GABRIELE BONCI.

MARGHERITA IN TEGLIA 9

STRACCIATA DI BUFALA, TARTARE DI POMODORO SAN MARZANG
“MIRACOLO DI SAN GENNARQ *, CHIPS DI PARMIGIANO REGGIANO DOP,
OLIO AL BASILICO, OLIO EVO

BURRATA E GAMBERO 12

BURRATA DI ANDRIA 1GP, GAMBERO ROSSO* DI MAZARA DEL VALLO,
POMODORINI SEMI DRY, POLVERE DI POMODORO, GERMOGLI, OLIO EVO

LA NAPOLI PER IL MONDO I

MOZZARELLA CAMPANA DI BUFALA DOP, ALICI DI CETARA, ORIGANO
DIMONTAGNA, CONCENTRATO DI POMODORO DI CORBARA, POLVERE
DI OLIVE NERE CAIAZZANE, OLIO EVO ALL'AGLIO

GENOVESE E CIOCGOLATO 10

GENOVESE NAPOLETANA DI VITELLONE BIANCO IGP, CONCIATO ROMANG,
CIOCCOLATO FONDENTE 75% DI MODICA IGP, OLIO EVO

LARDO, PIENNOLO E PECORINO 10

LARDO DI SUINO NERO CASERTANO, POMODORINI DEL PIENNOLO
DEL VESUVIO DOP, PECORINO BAGNOLESE, OLIO EVO

PARMIGIANA I

MELANZANE AL FORNO, MOZZARELLA AFFUMICATA DI BUFALA, PARMIGIANO
REGGIANO DOP 26 MESI EXTRA, CREMA DI POMODORINI SEMI DRY,
FONDUTA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP, BASILICO, OLIOEVO

MAIALE CARAMELLATO I

PANCIA DI SUINO UMBRO COTTA ABASSA TEMPERATURA, CIPOLLA
RAMATA DIMONTORO IGP CARAMELLATA, PROVOLONE DEL MONACO DQP,
MELA ANNURCAGP,OLIO EVO






MARGHERITA /
MATTONELLA
POMODORO SAN MARZANO, Fi

OR
NAPOLI, MAIONESE DI POMODORI
PIENNOLQO DOP, OLIO EVQ, BASILICO

DI LATTE DI
NI DEL

PORCHETTA 9
IN CROSTA DI PATATE

OMAGGIO A SANCHO

PORCHETTA DI SUINO CAMPANO, PROVOLA DI
NAPOLI, PATATE D" AVEZZANO, MAIONESE AL
ROSMARINO, ORIGANQ, OLIO EVO

SALSICCIA 10
E FRIARIELLI

DOPPIO CRUNCH!

SALSICCIA DI SUINO UMBRO COTTA A BASSA
TEMPERATURA, FRIARIELLI ALLA NAPOLETANA,
MOZZARELLA AFFUMICATA DI BUFALA, PECORINO
BAGNOLESE, 'NDUJA DI SPILINGA, OLIO EVO



IMPASTO CON
PIZZn n GRANI CAMPANI

MACINATI A
SPICCHI 25

LIEVITO MADRE

PROSCIUTTO E STRACCIATA 18

IMPASTO CON LIEVITO MADRE INTEGRALE
OMAGGIO A SIMONE PADOAN

STRACCIATA DI BUFALA, PROSCIUTTO C | PAR
GRANELLA DI NOCCIOLE AVELLA DE.C.0O., BASILICO, OLI

MARGHERITA CROCCANTE 16

IMPASTO DI FARINA TIPO a2

MOZZARELLA DI BUFALA, UMAMI D
PIENNOLO DEL VESUVIO DOP, CRU
(IgAIIBOEL\I/EEI)'ANO, FONDUTA DI PAR

|
RUMBLE
MIGIANO REGGIANO DOP,

PROVOLA E PEPE CROCCANTE 16

IMPASTO SEMI INTEGRALE

CREMA DI POMODORO SAN MARZANQO DOP ARROSTO,
PARMIGIANO REGGIANO DOP, MIX DI PEPE, PROVOLA DI
BUFALA A FREDDO, BASILICO, OLIO EVO

CONIGLIO ALL’ ISCGHITANA 18

IMPASTO SEMI INTEGRALE

CONIGLIO PAESANO, POMODORINI DEL PIENNOLO DEL
VESUVIO DOP, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, PARMIGIANO
REGGIANO DOP EXTRA, OLIO EVO



PILLA IN PALA

12 PEZZI DI PIZZA CROCCANTE PERFETTA
DA CONDIVIDERE ( 2/3 PERSONE MAPUR1)

MARINARA IN PALA 16

PASSATA DI POMODORINI DEL PIENNOLO DOP, AGLIO ROSSO
DELL" UFITA, ORIGANO DI MONTAGNA, OLIO EVO

MARGHERITA IN PALA 16

POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE DI NAPOLI,
PARMIGIANO REGGIANO DOP 26 MESI EXTRA, BASILICO, OLIO EVO

MARINARA COMPLETA 21

POMODORO SAN MARZANQO DOP, POMODORINI DEL PIENNOLO DQP,
PESTO DI AGLIO ORSINO, ALICI DI CETARA, POLVERE DI OLIVE NERE

CAIAZZANE, CAPPERI DI PANTELLERIAIGP, ORIGANO DI MONTAGNA,
OLIO EVO

BUFALINA 19

POMODORO SAN MARZANO DOP, MOZZARELLA DI BUFALA CAMPANA
DOP, PARMIGIANO REGGIANO DOP 26 MESI EXTRA, BASILICO, OLIO EVO

DIAVOLA 19

POMODORO SAN MARZANO DOP, SALAME PICCANTE DI MUGNANOQ
DEL CARDINALE, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, BASILICO, OLIO EVO

PROVOLA E PEPE 18

POMODORO SAN MARZANQO DOP, PROVOLA DI NAPOLI, PARMIGIANO
REGGIANO DOP, MIX DI PEPE, BASILICO, OLIO EVO



PILLA IN PALA

PARMIGIANA IN PALA 21

PARMIGIANA DI MELANZANE ALLA NAPOLETANA, FIOR DI LATTE
DI NAPOLI, PARMIGIANO REGGIANO DOP 26 MESI EXTRA, BASILICO,
OLIO EVO

PARMIGIANA DI PATATE 22

PATATE VARIETA AVEZZANO, BESCIAMELLA, PROSCIUTTO COTTO
DI PARMA, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, PARMIGIANO REGGIANO 26
MESI EXTRA DOP, OLIO EVO

SALSIGCE E PATATE 22

PATATE D’AVEZZANO, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, SALSICCE DI SUINO
UMBRO, OLIO EVO

COTTO E FUNGHI 22

PANNA FRESCA, PROSCIUTTO COTTO DI PARMA, FIOR DI LATTE DI
NAPOLI, FUNGHI CHAMPIGNON, BASILICO, OLIO EVO

BURRATA E MORTADELLA 22

FIOR DI LATTE DI NAPOLI, BURRATA DI ANDRIA IGP, MORTADELLA DI
BOLOGNA IGP, PISTACCHI DI BRONTE IGP, CREMA DI PISTACCHIO,
OLIO EVO

ZUGCCA E SALSICCIA 22
ZUCCA PAESANA, SALSICCE DI SUINO UMBRO, CACIOBUFALA, OLIO EVO

GENOVESE 23

CIPOLLA RAMATA DIMONTORO IGP, CARNE DI CHIANINA IGP, FIOR DI
LATTE DI NAPOLI, CONCIATO ROMANO, BASILICO, OLIO EVO



PILLA IN PALA

SASIGCEFRIARIELL 22

SALSICCIA DI SUINO UMBRO COTTA A BASSA TEMPERATURA,
FRIARIELLI ALLA NAPOLETANA, PROVOLA DI NAPOLI, OLIO EVO

H:{[HH,|5 22

PANNA FRESCA, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, CROCCHE, PROSCIUTTO
COTTO DI PARMA, OLIO EVO

LA PALA AL PUB 23

PORCHETTA DI ARICCIA IGP, PROVOLA DI NAPOLI, PATATE D" AVEZZANG
AL FORNO, MELANZANE A FUNGHETTO, OLIO EVO

ORTOPALA D’'INVERNO 23

ZUCCA NAPOLETANA, FUNGHI CARBONCELLI, FIOR DI LATTE DI NAPOLI,
GRANELLA DINOCCIOLE AVELLA DE.C.0.,OLIO EVO

SALSICGE E PATATE 22

PATATE D" AVEZZANO, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, SALSICCE DI SUING
UMBRO, OLIO EVO

SAPORE DI DOMENICA 24

CREMA DI POMODORO ARROSTO, POLPETTE DI VITELLONE BIANCO IGP,
RICOTTA DIBUFALA, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, CHIPS DI PARMIGIANGO
REGGIANO DOP 26 MESI EXTRA, OLIO EVO



LA PIZZA TONDA
DR

WARGHERITA DEL MONACO 12

ANTICHI POMODORI DI NAPQOLI, FIOR DI
LATTE NAPOLI, PROVOLONE DEL MONACO
DOP, BASILICO, OLIO EVO

MORTADELLA AL TARTUFG 1

MOZZARELLA DI BUFALA, PARMIGIANO
REGGIANO DOP MESI EXTRA, MORTADELLA AL
TARTUFO, MAIONESE DI NOCCIOLE D° AVELLA
DE.C.0.,, TARTUFO NERQ, OLIO EVO

SUA MRESTA' 1

MIX DI 3 POMODORI CAMPANI LSAN MARZAND DOP
DATTERINI CARAMELLA, POMODORINI DEL PIENNOLD DEL VESUVIO DOP),
MOZZARELLA DI BUFALA, PARMIGIANO
REGGIANO DOP MESI EXTRA, BASILICO, OLIO EVO

SCARPARIELLO I

POMORINI DEL PIENNOLO DOP IN SUCCQ, FIOR
DI LATTE DI NAPQLI, PECORINO BAGNOLESE,
PARMIGIANO REGGIANO DOP MESI EXTRA

BASILICO, OLIO EVO






MARINARA 6

POMODORO SAN MARZANO DOP, AGLIO ROSSO DELL'UFITA, ORIGANG
DIMONTAGNA, OLIO EVO

COSACCA 6

POMODORO SAN MARZANO DOP, PECORINO BAGNOLESE, BASILICO,
OLIO EVO

MARGHERITA B
POMODORO SAN MARZANO DOP, FIOR DI LATTE, BASILICO, OLIO EVO

OLIO E POMODORO A MODO NOSTRO 35

POMODORO SAN MARZANO DOP, POMODORINO DEL PIENNOLO DEL
VESUVIO DOP, POMODORINO GIALLO GIAGIU, PESTO DI BASILICO, OLIO EVO

COSACCA A MODO NOSTRO 9

MIX 3 POMODORI CAMPANI, PECORINO BAGNOLESE, RASPADURA DI
GRANA PADANO GIOVANE, CRUMBLE DI BASILICO NAPOLETANG,
OLIO EVO

MARINARA A MODO NOSTRO 10

POMODORO SAN MARZANO DOP, POMODORINO DEL PIENNOLO DEL
VESUVIO DOP, POMODORINO GIALLO GIAGIU, PESTO DI AGLIO ORSINO,
MAIONESE DI ALICI DI CETARA, ORIGANO DIMONTAGNA ALLUSCITA,
POLVERE DI OLIVE NERE CAIAZZANE, FOGLIE DI CAPPERI DI PANTELLERIA
IGP CROCCANTI, OLIO EVO MADONNA DELL"ULIVO




BUFALINA CARAMELLA 10

POMODORINI DATTERINI CARAMELLA, MOZZARELLA DI BUFALA DOP,
BASILICO, OLIO EVO

MARGHERITA SAN GENNARO 10

POMODORO SAN MARZANO "MIRACOLO DI SAN GENNAROQO”
-RANTUMATO A MANG, FIOR DI LATTE, PARMIGIANO REGGIANO DOP
DI MONTAGNA ALTA STAGIONATURA, BASILICO, OLIO EVO

MARINARA COMPLETA 9

POMODORO SAN MARZANO DOP, POMODORINI DATTERINI, AGLIO DELLUFITA,
OLIVE NERE CAIZZANE, ALICI DI CETARA, CAPPERI DI PANTELLERIA IGP,
ORIGANO DI MONTAGNA, OLIO EVO

*Si prega di fare attenzione alle olive denocciolate a mano

DIAVOLA 8,5

POMODORO SAN MARZANQ DQOP, FIOR DI LATTE, SALAME PICCANTE DI
MUGNANO DEL CARDINALE, BASILICO, OLIO EVO

DIAVOLA A MODO NOSTRO I

POMODORO SAN MARZANO DOP, STRACCIATA DI ANDRIAIGP,
SALAME PICCANTE DI MUGNANO DEL CARDINALE, NDUJA DI SPILINGA
DOP, OLIO DI BASILICO NAPOLETANG, OLIO EVO

CAPRIGGCIOSA A MODO NOSTRO 12

POMODORO SAN MARZANO ARROSTO, FIOR DI LATTE, PATE DI CARCIOF!
DI PERTOSA, PANCETTA COTTA GIOVANNA, SALAME DI MUGNANO DEL
CARDINALE, FUNGHI PLEUROTUS ARROSTITI, POLVERE DI OLIVE NERE
CAIAZZANE, BASILICO, OLIO EVO

*Si prega di fare attenzione alle olive denocciolate a mano

PRIMAVERA A MODO NOSTRO I

CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP 26 MESI EXTRA, FIOR DI LATTE
DI NAPOLI, POMODORINI SEMI DRY, PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA DOP,
OLIO DI RUCOLA




UN TONNO TRA LE CIPOLLE 13

CIPOLLA IN CREMA IGP, PROVOLA DI NAPOLI, POLVERE DI CIPOLLA
BRUCIATAIGP, CIPOLLA FERMENTATA IGP, MAIONESE DI CIPOLLA IGP,
TONNO ROSS0 DEL MEDITERRANEOQ IN CONSERVA, OLIO EVO

DELICATO SORRENTINO (om0 peppe cuinn) 1

POMODORINI'GIALLIIN SUCCO, PARMIGIANO REGGIANO DOP 26 MESI
EXTRA, MOZZARELLA DI BUFALA, SCHIUMA DI BUFALA, OLIO AL BASILICOQ,
ZEST DI LIMONE

GENOVESE CON SPASSO NAPOLETANO 1

FIOR DI LATTE, CIPOLLA RAMATA DIMONTORGQ IGP, CARNE DI CHIANINA'IGP,
CONCIATO ROMANQ, MIX DI FRUTTA SECCA, OLIO EVO

PROVOLA E PEPE MODERNA 1
CREMA DI POMODORINI ARROSTO, PROVOLA, PEPE MACINATO, BASILICO

SALSICGE E FRIARIELLI OLD SCHOOL 1

FRIARIELLI ALLA NAPOLETANA, SALSICCIA DI SUINO UMBRO COTTA A
BASSA TEMPERATURA, PROVOLA, OLIO EVO

SALSICCE E FRIARIELLI MODERNA 12

CREMADI FRIARIELLI ALLA NAPOLETANA, SALSICCIA DI SUINO UMBRO A
PUNTADICOLTELLO, MOZZARELLA DI BUFALA,OLIOEVO

4 PARMIGIANI (omnceio a massivo sorrona) 13

CREMA DI PARMIGIANO REGGIANO DOP 26 MESI, FIOR DI LATTE DI NAPOLI,
SCAGLIE DI PARMIGIANO DOP 30 MESI, SPUMA DI PARMIGIANO DOP 48 MESI,
CHIPS DI PARMIGIANO DOP 36 MESI

ORTOLANA D’INVERNO 10

CREMA DI PATATE, FUNGHI CARBONCELLI, ZUGCA NAPOLETANA,
CARCIOFI, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, OLIO EVO



PICCOLI GOURMET 10

SFOGLIADIPATATE AL BURRO DINORMANDIA, FIOR DI LATTE DI NAPOLI,
SPALLA COTTA DI MANGALICA, OLIO EVO

PORCALOCA 13

CREMA DI PATATE, PORCHETTA D'OCA, PROVOLA DI NAPOLI,
FONDUTA DI PROVOLA E ZAFFERANO, POMODORI SECCHI,
POLVERE DI MELANZANE

ZUCCA E NERO 13

ZUCCA NAPOLETANA, PANCETTA TESA AFFUMICATA DI SUINO NERO
LUCANG, FIOR DI LATTE DI NAPOLI, GRANELLA DI MANDORLE, OLIO EVO

PAESANA D’INVERNO 12

PATATE D" AVEZZANO AL BURRO DI NORMANDIA, PROVOLA DI NAPOLI,
FUNGHI CARDONCELLI*, SPECK DI BUFALQ, OLIO EVO

RIPIENO AL FORNO 10

POMODORO SAN MARZANOQ DOP, FIOR DI LATTE, RICOTTA DI BUFALA,
SALAME DI MUGNANG, PEPE NERO, PARMIGIANO REGGIANO DQP,
BASILICO, OLIO EVO

FRITTA COMPLETA 10

RICOTTA DI BUFALA, CICOLI DI SUINI NOSTRANI, PROVOLA DI BUFALA,
OMBRA DI POMODORO SAN MARZANO DOP, MIX DI PEPE, OLIO EVO



JEUIAY

[l b Lats psragioni



- THEPESTWAY
TO MAKE Y O%R SELF

| LIEVITATI 1 CLASSICH

LA BRIOCHE lLGELI;M%Q 7 IL TIRAMISU 5
CON GELATO A MODO NOSTRO
BRIOCHE DI NOSTRA PRODUZIONE A LENTA UOVA.PASTORIZZATE,
LIEVITAZIONE CON GELATO ARTIGIANALE* CAFFE,

BISCOTTO DI PAN DI SPAGNA,
*PER INFORMAZIONE SUI GUSTI DISPONIBILI CHIEDERE AL PERSONALE DI SALA MASCARPONE ARTIGIANALE

CRUMBLE DI CACAQO

IL TRANCIO DI 9
PANETTONE ARTIGIANALE LA CHEESECAKE 6
SRR A MODO NOSTRO
(CREMA ARTIGIANALE 27% DI NOGCIOLA BIANCA DELL’ AZIENDA AGRIGOLA PAPA) CONEETTURA Al ERUTTI DI BOSCO
CREMA “NUTELLA” CREMA DI PISTACCHIO
(CREMA ARTIGIANALE 27% DI NOCCIOLA E CAGAO DELL" AZIENDA AGRICOLA PAPA]
CREMA BUENO
CREMA PISTAGCHIO
(CREMA ARTIGIANALE 80 % DI PISTAGCHIO DELL’ AZIENDA AGRICOLA FALLICO) CREMA NUTELLA
CREMA PASTICCERA, AMARENA
NAMELAKA AL CIOCCOLATO BIANCO, FRUTTIDIBOSCO LA PAN DI STELLE B
ICOTIAD BUFALA CREMA IALBICOCOR A D BE NOSTRS
FONDENTE DIMODICAIGP | L

NAMELAKA AL CIOCCOLATO A LATTE, GARAMELLO il LR DRSS 0

SALATO, ARACHIDI



'ICOUA G &
LE BIBITE
-

ACQUA NATIA “LA LISCIA*
2,5

ACQUA FERRARELLE “CLASSICA”
2,5

ACQUA FERRARELLE “"MAXIMA*
2,5

COCA - COLA
3

COCA - COLA “ZERO”
3

FANTA

11N



COCKTAIL BAR GI-I SPRITZ
\n IPEROL SPRITE é S
Aperol, prosecco, soda /

CAMPARI SPRITZ

Campari, prosecco, soda

Drink =me—
M HUGO SPRIT

Sciroppo di sambuco, prosecco, menta fresca

LEMON SPRITZ
WESUIUS TON

Limoncello, prosecco, lemon soda
Gin Vesuvius, t

g | CUISSIEI

NEGRONI (Classico o Affumicato]
Gin Mare, ton

ranea Fever Tree Gin Bombay Dry Origin a ampari, Vermouth
Rosso del Professore

GINAPPO TO

Gin Roku, to

ea Fever Tree “’"]J"[]
LLISS

Rum bianco, sycco di Lime fresco, menta fre
zucchero dig€anna bianco, soda

ucco di Lime fresco, ginge

0, succo di Lime fresco, zucchenr

|l

a José cuervo silver, Cointreau, suc
e fresco

JUHISKY SOUR

Bourbon whisky, succo dilimone fresco, sc
zucchero, aloume d'uovo

BOULEUARDIEE

Bourbon w
Professore

M"N“ |

Whisk
Angos

D di

ppo di

v, Camps out psso del




LE BIRRE

” 7

32 VIA DEI BIRRAI
VENETO

AUDACE BIO 7scL

16

STILE: BELGIAN STRONG ALE
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: GIALLO PAGLIERINO
GRADI ALCOLICI: 8,4%VOL

OPPALE 7scL

15

STILE: BELGIAN ALE

FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: CHIARO CON RIFLESSI RAMATI
GRADI ALCOLICI: 5,5%VOL

BARLEY
SARDEGNA

BB BOOM 7scL

18

STILE: STRONG BELGIAN ALE
CON MOSTO D°'UVE VERMENTINO
FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: GIALLO DORATO CHIARO
GRADI ALCOLICI: 9%VOL

DUENNA 7500

19

STILE: AMERICAN SEASON
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: GIALLO PAGLIERINO
GRADI ALCOLICI: 6,5%VOL

BB10 7scL

18

STILE: IGA
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: MARRONE SGURO
GRADI ALCOLICI: 10%VOL

ALLA 5PINA

o HELLES
o BIRRE ALLA SPINA A ROTAZIONE

”

BIRRANOVA
PUGLIA

PRIMATIA 33cL 7

STILE: ABBEY DUBBEL
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: AMBRBATO BRILLANTE
GRADI ALCOLICI: 9%VOL

NEGRAMARA 33cL 9

STILE: IMPERIAL/DOUBLE IPA
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: AMBRATO

GRADI ALCOLICI: 8%VOL

GIARA 33cL 7

STILE: WITBIER
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: GIALLO DORATO
GRADI ALCOLICI: 8%VOL

BIRRA PERUGIA
UMBRIA

ILA 330L B

STILE: SCOTCH ALE
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: AMBRATO
GRADI ALCOLICI: 8%VOL

MARIO TRA 20ANNI 33cL 6

STILE: IMPERIAL IPA
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: GIALLO DORATO
GRADI ALCOLICI: 8%VOL



GASSA DAMANTE 33cL. s

STILE: BELGIAN BLONDE ALE
FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: GIALLO DORATO VELATO
GRADI ALCOLICI: 4,5%VOL

REGINA DEL MARE 75cL 15

STILE: BELGIAN DARK STRONG ALE
FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: MOGANO SCURO TENDENTE AL BRUNO
GRADI ALCOLICI: 8%VOL

TIPOPILS 33cL 7

STILE: PILSNERTEDESCA
FERMENTAZIONE: BASSA

COLORE: GIALLO DORATO QUASI LIMPIDO
GRADI ALCOLICI: 5,2%VOL

NIGREDO 33cL 7

STILE: DARK IPA

FERMENTAZIONE: BASSA

COLORE: BRUNA CON RIFLESSI CARAMELLO
GRADI ALCOLICI: 6,5%VOL

ASTEROID 33cL 7

STILE: IPA
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: BRONZO INTENSO
GRADI ALCOLICI: 6,6%VOL

INCLUSIO ULTIMA 7501 20

TILE: BIRRA "METODO CLASSICO BARBARO*
OPPED IMPERIAL LAGER

ERMENTAZIONE: BASSA

OLORE: GIALLO DORATO

RADI ALCOLICI: 7%VOL

GO

PADOSE 75cL 20

STILE: BIRRA METODO CLASSICO BARBARO
CON RIBES NERO

FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: ROSSO AMBRATO RIFLESSI RUBINO
GRADI ALCOLICI: 7%VOL

CIBUS socL 7

STILE: WEIZEN BOCK

FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: GIALLO PAGLIERINO OPALESCENTE
GRADI ALCOLICI: 6,8%VOL

PUNTO G socL 7

STILE: BOCK

FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: ROSSO BRILLANTE RIFLESSI RUBINO
GRADI ALCOLICI: 6,2%VOL

SIDRO 33cL 5

GONG LATTINA 33CL 6

-

PORTER
E: BASSA

ICl: 6,5%VO0L

EILE: ROBUS

CASSIUS LATTINA33CL 6

STILE: IMPERIAL STOUT
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: EBANO

GRADI ALCOLICI: 10,5%VOL



HOOK LATTINA33CL 5

STILE: VERMONT IPA
COLORE- BIONDO TORBIDG
GRADI ALCOLICI: 8,9%VOL OG11133cL

POUND FORPOUND 44cL. 5  Pifiacncared OLD ALE
COLORE: AMBRATO SCURO
STILE: BELGIAN DARK STRONG ALE GRADI ALCOLICI: 13%VOL
(F:%FEMEEI-T%E%/N\E&\ &:‘l\mo TENDENTE AL BRUNO
GRADI ALCOLICI: 8%VOL TRIPEL 33cL
STILE: TRIPEL

FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: GIALLO DORATO
GRADI ALCOLICI: 9%VOL

GUEZE 37cL 9
STILE: GUEZE
FERMENTAZIONE: SPONTANEA
COLORE: DORATO NEBULOSO
GRADI ALCOLICI: 7%VOL IMPERIAL ZEST 33cL
STILE: SAISON / FARMHOUSE ALE
KRIEK 3701 J FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: AMBRATO
STILE: LAMBIC GRADI ALCOLICI: 9%VOL
FERMENTAZIONE: SPONTANEA
COLORE: ROSATO VELATO
GRADI ALCOLICI: 4%VOL STRAFF 33cL

STILE: BELGIAN STRONG ALE
FRAMBOISE s7cL 10 FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: GIALLO ORO OPALESCENTE

STILE: BOCK GRADI ALCOLICI: 9,5%VOL3
FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: ROSSO BRILLANTE RIFLESSI RUBINO
GRADI ALCOLICI: 8,2%V0L QUADRUPEL 3301

STILE: QUADRUPEL
FERMENTAZIONE: ALTA
COLORE: AMBRATO SCURO
GRADI ALCOLICI: 9,3%VOL

U BACCABIANCA3Cc. 12

STILE: ITALIAN GRAPE ALE
FERMENTAZIONE: SPONTANEA
COLORE: AMBRATO

GRADI ALCOLICI: 7,9%VOL STOUT LATTINA 33CL

STILE: IRISH STOUT
CERBERO s7cL 2 FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: MARRONE SGURO
STILE: OLD ALE GRADI ALCOLICI: 4,2%VOL
FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: MOGANO

GRADI ALCOLICI: 9,8%VOL

L
AD

HCUOREDINAPOLI33cc. 5 EXTRALIFE LATTINABSCL

STILE: APA STILE: DDH PALE ALE - GLUTEN FREE
FERMENTAZIONE: ALTA FERMENTAZIONE: ALTA

COLORE: GIALLO RAMATO COLORE: GIALLO

GRADI ALCOLICI: 8%\VOL GRADI ALCOLICI: 5,5%VOL
NATAVOT 7scL 14

STILE: LAGER

FERMENTAZIONE: BASSA
COLORE: GIALLO CHIARO OPALESCENTE
GRADI ALCOLICI: 5,2%VOL



